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RAMEN IPPIN®

LT

Kimchi

Fermentierter Chinakohl
(sauer scharf )

T2V DHAED

Gurken Salat
Frische Gurkenscheiben,

angemacht mit Sesam-Sauce

HhoHt o4
Wakame Salat

Salat aus Wakame-Algen, gewlirzt
mit Sesamadl und Sojasauce

wmTERE
Frittierter Tofu
gebratener Tofu, verfeinert mit

spezieller Teriyaki-Sauce (sul3-salzig)

fcThE
Takoyaki

Gebackene Teigballchen mit Oktopus,
garniert mit Takoyaki-Sauce,
Mayonnaise und Bonitoflocken

=]
Edamame
Grune Sojabohnen, leicht gesalzen

TE =4
Garnelen Tempura

) Knusprig frittierte Garnelen, leicht in
Tempura-Teig getaucht, serviert mit Mayo

2 A IAV. A
Bao Bun
Weiche, gedampfte Bao Buns
mit frischem Gemuise, Sauce und
wahlweise gefullt mit:
Tofu

oder Hahnchen Teriyaki
oder Hahnchen Karaage

BF
Gyoza
Gebratene Teigtaschen,

geflllt mit Huhnerfleisch und Gemtse

A — AT
Vegan Gyoza

Gebratene Teigtaschen,

gefullt mit Sojastreifen und Gemiuse

Bl

Karaage (5 Stuicke)
Hausgemachtes frittiertes
Huhnerfleisch nach japanischer Art

Extra

k£
Lava Ei

e
Chashu

FHA
Rindhackfleish

BAEEE

Naruto Maki

TE =1
Garnelen Tempura

FRRSD
Gemuse-Tempura

BR ) BEE
Teriyaki
Gebratenes Huhnerfleisch
mit Teriyaki-Sauce (suf3-salzig)

EmT
Karaage
E D5
Tofu

D)
Nori

:l—.‘/
Mais

20 CEF
Gekochtes Gemiuse

B2k
Extra Portion Nudeln

— Donbhuri (Japanische Reisgerichie) —

EiETE
Karaage Don

- Reis mit sti3-salziger Teriyaki-
Sauce

. mit frittierte Hahnchenstiicken

- Sojasprossen, Spitzkohl, Mais,
Rosa Ingwer, Mayonnaise

8 |

Teriyaki Don

- Reis mit stf3-salziger Teriyaki-
Sauce

- gebratene Hahnchenstiicke

- Sojasprossen, Spitzkohl, Mais,
Rosa Ingwer, Mayonnaise

xKWFv¥—a1—
Chashu Don

- Reis mit sti3-salziger Teriyaki-
Sauce

- mit gebratenem, fein geschnit-
tenem Schweine-Chashu

- Sojasprossen, Mais, Rosa Ingwer,
Mayonnaise

SEGN

Gemuse Tempura Don -

- Reis mit lppin veganer Sauce

 mit knusprigem Gemuse-
Tempura und Tofu

» Sojasprossen,, Mais, Rosa Ingwer




— Miso Serie (Hiithnerbhbriihe)

« Auf Basis mit IPPIN hausgemachter Miso-Paste
(handwerklich angesetzt)

 Chashu nach Hausart Hahnchenbrust mit Pfeffer und Salz,
schonend gegart oder ausgewahlter Schweinebauch,
mariniert, gegart und angebraten

« % Ajitsuke-Ei (eingelegt, cremiger Kern)

* MuEr Fungus (knusprig und zart, bereits gewurzt)

» Sojasprossen, Bambus, Lauchzwiebel

Sapporo Miso Ramen
FLIRRRIG S — X >/

Volcano Kara Miso Ramen
NILFEHES — X g

Mit IPPIN hausgemachter Kara-Miso-Tare,
aromatisch, rund und angenehm kraftig scharf.

Hakodate Kuro Miso

Ramen
HAEE T —HBRIES — A

Mit Kuro Mayu (schwarzem Knoblauchol) fur

ein tiefes, rostiges Aroma mit markantem Umami.

Hollen Kurokara Miso
Ramen w
HOfER BT ORIR S — X

Mit Kuro Mayu (schwarzem Knoblauchdl) und
Kara-MisoTare, rostig, wiirzig und angenehm
kraftig scharf.

Tokyo Shoyu Ramen
RREEHT— AV
- Auf Basis einer klaren Hihnerbriihe, mit
hausgemachter Shoyu-Tare(Wurzsauce) -
komplex, ausgewogen und mit feiner Sul3e
im Nachklang.
- Chashu nach Hausart(Huhnchen oder Schwein)
-2 Ajitsuke-Ei (eingelegt, cremiger Kern)

- Mu-Er Fungus ( knusprig und zart, bereits gewrzt)

- Sojasprossen, Bambus, Lauchzwiebel,Nori

— Tonkoisu Serie (Scinveinebriihe) ——

* Auf Basis von cremiger Tonkotsu-Bruhe mit Knoblach-
basis (langsam gekocht, vollmundig und klar im Finish)

* Traditionell zubereitetes Chashu (Schweinebauch)

« %2 Ajitsuke-Ei (eingelegt, cremiger Kern)

* MuEr Fungus (knusprig und zart, bereits gewurzt)

» Sojasprossen, Bambus, Lauchzwiebel, eingelegtem
roten Ingwer

Hakata Tonkotsu Ramen
BEZBEEZ— A

Kumamoto Kuro Mayu Tonkotsu

Ramen

RERBI—HEE T — X/
Mit Kuro Mayu (schwarzem Knoblauchdl) fur ein
tiefes, rostiges Aroma mit markantem Umami.

Hakata Umakara Tonkotsu Ramen
BZEFBEET— X J

Mit Umakara Wiirze fur eine runde,

wurzige Scharfe mit viel Umami.

BT
Karaage

k£
Lava Ei

Fyv—1— & DA
Chashu Tofu

4R D)
Rindhackfleish Nori

G3AHEEE
Naruto Maki

d—>
Mais

Zn CHo
Gekochtes Gemuse

BZE
Extra Portion Nudeln

Tk 251
Garnelen Tempura

S N
Gemuse-Tempura

TanTan Men
bi=Reg ]

- geheimnisvoll gewurztem, angebratenem
Rinderhack,und 2 Ajitsuke-Ei

- Auf Basis von Huhnerbrihe, mit hausgemachter
Sesam-Sauce und Chili-Ol cremig, wiirzig

- Sojasprossen, Bambus,Poree

Ippin Kuro Tantan Mazemen
RRBIEL U

- Japanische Rihrnudeln mit hausgemachter Sesam-Sauce, Chili-Ol
und Kuro-Mayu cremig, wurzig und rostig.

- Mit Rinderhack nach Hausrezept, und %2 Ajitsuke-Ei

- Sojasprossen, Lauchzwiebel, Bambus,Gurke.

—Ippin Starter Ramen
|IDHTDS— A

« Mit milder Shoyu-Basis — wahlweise mit Hihner- oder Gemusebruhe.
- Mit Sojasprossen, Lauchzwiebel.
- wahlweise 2 Ajitsuke-Ei oder Naruto Maki.

— lppin Vegan Ramen

Unsere vegane Ramen-Linie- japanisch inspiriert, lokal interpretiert.
« Auf Basis von hausgemachter Gemusebruhe
(taglich aus frischem Gemuse gekocht)
« Sojasprossen, Bambus, Mais, Zuckererbse, Spitz-
kohl, Mu-Er Fungus, Lauchzwiebel
* Gemuse-Tempura

| Berlin Shoyu Ramen
NIV BEZ— A
Mit hausgemachter Shoyu-Tare (Wulrzsauce) - komplex,
ausgewogen und mit einer feinen Sul3e im Nachklang.

Koln Miso Ramen

TIV/ERIG S — X 2/

Mit IPPIN hausgemachter Miso-Paste — rund, vollmundig
und mit feiner Umami-Tiefe.

Diisseldorf Kara Miso Ramen ¥
TAvEILRIVTFEHRBS— X
Mit IPPIN hausgemachter Kara-Miso-Paste — wurzig, vielschichtig
und mit angenehm kraftiger Scharfe.
lHamburg Tantan Ramen »
INY TV B L %R
Auf Basis unserer Gemusebruhe, mit hausgemachter Sesam-Sauce
und Chili-Ol - wirzig, cremig und aromatisch mit klarem Finish.




